
シーリージャパン（東京都港区；西村秀之社長）は、シェラトンホテル札幌（札幌市厚別区；リチャード・スタ総支配

人）との共同企画として、 シーリー社製ベッド“シェラトン・スイート・スリーパーベッド”の276台追加導入を記念し、

8月1日（金）よりジョイントプロモーションをスタートいたします。

シェラトンホテル札幌にて、8月1日より新たに販売するステイプラン『【シーリー社製マットレス／枕が抽選で当た

る！】快眠フード付ステイ』では、プラン特典として豆乳・鶏肉・卵など、快眠を促すとされる食材をふんだんに使用

した同ホテルシェフのオリジナル快眠フードが付くほか、プラン利用者の中から抽選でシーリー社製マットレス「ホ

テルスタイル／カランド」（セミダブル）を１名様に、ユーロラテックスピローを３名様にプレゼントいたします。

また、シェフオリジナル快眠フードのレシピを、シーリージャパンのホームページ上で、（ＨＰ； http://www.sealy-

bed.co.jp/index.html）8月１日より、“快眠レシピ”として紹介いたします。（本ニュースリリース２ページ目に快眠フードを一

部ご紹介）

米国シーリー社とシェラトンが共同開発したオリジナルマットレス「シェラトン・スイート・スリーパーベッド」は、米国

特許取得のポスチャーテックコイルを使用し、体重・体型に関わらず理想的な寝姿勢を提供します。荷重に応じた

反発力を発揮するポスチャーテックコイルは、 身体の重い部分には高い反発力で、軽い部分はソフトにサポートし、

起立時の背骨のゆるやかなＳ字カーブを横になった際にも保ちます。包み込むようなやわらかさとしっかりと身体を

支えるサポート力で安定した寝心地が味わえると、ご宿泊のお客様にも好評を得ています。

シェラトンホテル札幌では平成17年よりシーリー社製シェラトン・スイート・スリーパーベッドを上層階から順次導入

し、今年６月には計308室への設置を完了しています。シェフオリジナルの快眠フードとシーリー社製シェラトン・ス

イート・スリーパーベッドの寝心地で、極上のひとときがお過ごしいただけるジョイント企画に、ぜひご注目ください。

シーリージャパン × シェラトンホテル札幌 “Sweet Sleeper Bed” ジョイントプロモーション

シーリー社製マットレス／枕が抽選で当たる、 シェフオリジナル快眠フード付ステイプラン発売
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報道関係各位 シーリージャパンより最新のニュースリリースを送信致します。 2008年7月31日 株式会社シーリージャパン

快眠フード写真

【シーリー社製マットレス／枕が抽選で当たる！】快眠フード付ステイ

価格： ２名様１室 ￥15,600 より
期間： 2008年8月1日（金）～10月31日（金）
客室： スーペリアツイン、デラックスツイン、ジュニアスイートツイン
特典： シェフオリジナル快眠フード１品、VOD無料

プレゼント： 期間中同プランご利用のお客様の中から抽選でプレゼント

ステイプランについてのお問い合わせ・ご予約は、シェラトンホテル札幌へ
ＴＥＬ：011-895-8811（代表）
シェラトンホテル札幌ＨＰ： http://www.sheraton-sapporo.com/index.htm

＊シーリー社製マットレス「カランド」（セミダブル） １名様

＊シーリー ユーロラテックスピロー ３名様

＊シーリー社製マットレス「カランド」（セミダブル） １名様

＊シーリー ユーロラテックスピロー ３名様



シェラトンホテル札幌 政氏（まさうじ）シェフのオリジナル快眠レシピ

【 鶏肉とそばの実の豆乳スープ 温度卵添え 】（4人前）

＜材料＞
鶏胸肉 1枚（約250g）
ブイヨン 400cc
（チキンブイヨンパウダー10gを

水400gに混ぜたもので代用可）

塩 4g
ポロ葱 100g
ピュアオリーヴオイル 大さじ1
そばの実 80g
豆乳 200g
チーズ 適量
温度卵 4ヶ
黒胡椒 適量

この件に関する取材等のお問合せ
株式会社シーリージャパン

〒107-0061 東京都港区北青山2-13-5 青山サンクレストビル2階 TEL：03-5413-6600 FAX：03-5413-6777
社長室 広報グループ 金子純一 緒方奈津子 齊藤絵梨子

《 株式会社シーリージャパン 概要 》

米国シーリー社は、30年連続全米シェアNo.1、世界30カ国以上にグローバル展開しているベッド・マットレスメーカーです。整形外科医
を開発スタッフに迎え、人間工学に基づいた開発を行うなど、ベッド・マットレスメーカーとしては世界最大規模の研究開発費を投入し、
理想の眠りのための技術革新に取り組み続けています。その寝心地は高く評価され、眠りにこだわる一流ホテルや、睡眠クリニックなどに
も導入されています。

■社名 株式会社シーリージャパン
■本社所在地 東京都港区北青山2-13-5 青山サンクレストビル2階
■事業内容 住宅用普通ベッド、業務用ベッドの製造販売、家具輸入販売
■資本金 7,800万円
■代表取締役社長 西村秀之

（プロフィール：早稲田大学政経学部経済学科卒。第一勧業銀行入行。為替ディーラー、DKB Financial Futures Corp（シカゴ）、
米国みずほ証券（N.Y.）にて経営企画、帰国後みずほ銀行本店にてM&A業務に従事。2004年シーリージャパン入社。2005年12
月代表取締役社長就任。）
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2008年7月31日 株式会社シーリージャパン

《シェラトンホテル札幌》

■所在地 札幌市厚別区厚別中央２条５丁目
■電話 011-895-8811（代表） ＦＡＸ 011-895-8820（代表）
■総客室数 511室

【手順】

１．鶏胸肉をブイヨンで15分程弱火で煮て、冷ましてほぐす。そばの実は2時間程度水につけてもどす。

２．ポロ葱の輪切りを鍋でしんなりするまでゆっくりソテーする。鶏肉を煮たブイヨンに、そばの実を
入れて10分煮る。そばの実が柔らかくなったら、豆乳とほぐした鶏肉を加え、塩で味をととのえる。

３．器に盛りつけ、中心に温度卵、上からおろしたチーズ、黒胡椒をふる。

神経を落ち着け、睡眠を促す作用があると言われているアミノ酸トリプトファンを多く含む鶏肉、そばの実、
豆乳を使用した温かいスープです。シェラトンホテル札幌では、こだわりの「知床鶏」を使用しています。


